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A MyFruit € uma marca da BBSUCOS, empresa
com mais de 29 anos de atuacao no mercado.

A BBSUCOS nao entrega apenas um produto,
ela proporciona ao empreendedor a

oportunidade de gerar valor com
praticidade, sabor e lucratividade para

impulsionar seus negocios!




MyFruit @ mais do que um xarope concentrado.

E uma solugdo inteligente para quem quer vender mais — com
qualidade e consisténcia.

Desenvolvido a partir de extratos e aromas naturais, entrega
sabor, cor e textura idénticos a fruta in natura, com alto
rendimento e preparo extremamente simples.

Perfeito para refrescos premium, drinks, Slush/Raspadinha e
aplicacoes culinarias.

MyFruit transforma qualquer operacdo em uma

experiéncia mais profissional, padronizada e lucrativa.
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@ v/ Alto rendimento: 01 litro faz até 10 litros = mais copos
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o v/ Vadlidade: 09 meses em temperatura ambiente (23°C)
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COM MYFRUIT VOCE ENTREGA EXPERIENCIA

E TRANSFORMA ISSOEM LUCRO.
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BEBIDAS SLUSH /
PERSONALIZADAS RASPADINHAS

REFRESCQS PREMIUM
(MYFRUIT + FRUTA) EM
REFRESQUEIRAS

COBERTURA PARA BOLOS,
DOCES E SORVETES

.L GELADINHOS
‘* GOURMET
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PERSONALIZACAO
Vocé cria seu préprio produto final =
Myfruit + fruta = Bebida premium .

ECONOMIA REAL

Mais rendimento —
menor custo por copo.

MESMA ESTRUTURA
Nao necessita de novos equipamentos

NOVA TENDENCIA

Seu cliente esta buscando mais qualidade -

Cliente percebe diferenga ja no primeiro gole. Retorno imediato

ALTO RENDIMENTO

PADRONIZACAO
Rendimento: 1 Litro faz até 10 Litros

Todo copo com o mesmo sabor -
cliente confia e volta.

ALTA LUCRATIVIDADE
Baixo custo quando preparado para refresco

REDUCAO DE CUSTOS DE MAO DE OBRA
5 com lucratividade de até 400%.

Menor tempo de preparo —* N
menos custo e mais lucro. ol
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Yy FACIL ARMAZENAMENTO

Temperatura ambiente, fresco e ao abrigo da luz.

FACILIDADE
Misturou, esta pronto -

NAO DANIFICA AS REFRESQUEIRAS

Ja vem adogado e sem erro de preparo. i . g i
Produto liquido ~» Facil dissolugdo.



QUEM JA ESTA

< USANDO MYFRUIT -

PADARIAS / LOJAS FAST-FOOD
DE CONVENIENCIA INDEPENDENTE

RESTAURANTES POR REFEITORIOS
QUILO / MARMITARIAS INDUSTRIAIS

LANCHONETES /
PASTELARIAS

ALTO GIRO DE
BEBIDAS

GRANDE CONSUMO
NO BALCAO

VENDA DE BEBIDA CONSUMO EM
JUNTO COM ESCALA
REFEICAO

USO EM . PADRONIZACAO
REFRESQUEIRAS OU CONTROLE DE

JARRAS CUSTO RIGOROSO

. FOOD TRUCK

COMBO CAFE +
SALGADO + BEBIDA

REFRESCOS PREMIUM
(MYFRUIT + FRUTA)

USO FORTE EM
REFRESQUEIRAS

FEIRAS / _
. EXPOSICOES




MYFRUIT 1 LITRO

|deal para estabelecimentos que trabalham com maior
variedade de sabores e menor volume de producdo.

Com rendimento de até 10 litros por embalagem e ja
adocado, permite inovar no carddpio, testar novos
produtos e trabalhar com diversas opcdoes sem a
necessidade de grande estoque.

SABORES
DISPONIVEIS:

ABACAXI, GOIABA, GROSELHA,
GUARANA, LARANJA, LIMAO,
MANGA, MARACUJA, MORANGO,
PESSEGO, TANGERINA E UVA.
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Ideal para estabelecimentos com maior volume de
producdo, como bares, restaurantes, lanchonetes,
sorveterias e operacoes de bebidas e sobremesas.

Com rendimento de até 50 litros por embalagem e ja
adocado, garante maior eficiéncia na operag¢do, menor
custo por preparo e padronizacdo no sabor.

DISPONIVEIS:

ABACAXI, GOIABA, GUARANA,
LARANJA, LIMAO, MANGA,
MARACUJA, MORANGO, PESSEGO,

TANGERINA E UVA.




VANTAGENS

> () e ERAITE
~PARA O CLIENILEL?
Aumentar o lucro
por produto

Produzir mais

em menos tempo Melhorar o controle

de estoque

_ Misturar com : B i |
NG frutas gy ly "\  Aumentar o volume
- Ve Y de vendas

Padronizar 4. R | ® o

receitas F CARNS == 8%  Reduzir o desperdicio
4R ‘ . S de frutas
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Inovar no Produzir Padronizar Trabalhar Reduzir Facilitar o Aumentar o Ganhar

mais receitas com maior desperdicios trabalho da lucro por velocidade
gastando variedade equipe produto no
menos de sabores vendido atendimento

PRATICIDADE E OPORTUNIDADE DE
w&‘m CRESCIMENTO PARA O SEU NEGOCIO
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PRATICIDADE,

& SABORE
RESULTADO

Um produto versatil, lucrativo e facil de operar, . *
desenvolvido para quem busca eficiéncia e
crescimento no foodservice.

E TORNE-SE UM DISTRIBUIDOR
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. FALE COM NOSSO TIME COMERCIAL


https://www.instagram.com/myfruitsucos/
https://myfruit.com.br/

